
RISTORANTI
REGINA BISTECCA. Via Ricasoli 14r. Bistecca alla fiorentina e 
specialità della tradizione fiorentina e toscana in un ambiente 
raffinato. Ottima selezione di vini.
ATTO di Vito Mollica. Via del Corso 6. Ristorante ad una stella 
Michelin del noto chef Vito Mollica. Anche l’ambiente è un’espe-
rienza in più rispetto all’eccellenza del cibo.
BUCA MARIO. Piazza Ottaviani 16r. Storico ristorante in una delle 
note “buche” fiorentine. Menù tradizionale.
CAMMILLO. Borgo San Jacopo 57r. Menù ampissimo con materie 
prime scelte di prima qualità. Indirizzo storico in città.
CANTINETTA ANTINORI. Piazza Antinori 3. Ristorante 
dell’omonimo e rinomata azienda vinicola. Ambiente curato nello 
storico Palazzo Antinori.
SALOTTO PORTINARI. Via del Corso 6. All’interno dello 
splendido Palazzo Portinari, gestito dal talentuoso chef  “stellato” 
Vito Mollica. 
LA MENAGERE. Via Ginori 8r. Ambiente molto curato per una 
cucina moderna.
TOSCANINO RINASCENTE. Piazza della Repubblica. Posto sulla 
terrazza panoramica della Rinascente, offre un menù della tradizione 
locale con una vista mozzafiato.
GUCCI GARDEN. Piazza della Signoria 10. Ristorante ad una stella 
Michelin della nota maison di moda.
SAPORIUM. Lungarno Cellini 63r. Ristorante che vanta una stella 
Michelin che serve un menu a km 0 proveniente dall’orto privato 
dello splendido resort Borgo Santo Pietro.
CAFAGGI. Via Guelfa 35r. Ambiente e menù tradizionale per un 
ristorante storico a gestione familiare.
IL SANTO BEVITORE. Via Santo Spirito 64r. In una della più 
eleganti strade della città “il Santo” offre da oltre 20 anni una cucina 
moderna legata alla tradizione. Ambiente giovane ed allegro. Un 
punto di riferimento anche per i fiorentini.
CIBLEO. Via del Verrocchio 2r. Offerta “fusion” tra il Giappone e 
la Toscana in un locale con pochissimi coperti. Consigliato il posto 
al bancone.
CUCINA. Via Giano della Bella 3r. Lontano dal centro in una 
elegante via alle pendici della collina di Bellosguardo, serve in menù 
“radicale” con la massima attenzione alla qualità dei prodotti ed alla 
loro stagionalità. 

TRATTORIE
SOSTANZA. Via del Porcellana 25r. Monumento fiorentino alla 
ristorazione. Tortino di carciofi e pollo al burro i loro piatti iconici. 
ALLA VECCHIA BETTOLA. Viale Pratolini 3/5/7. Leggermente fuori 
dal centro di n locale amato dai fiorentini. Ambiente informale e convivi-
ale.
AL TRANVAI. Piazza Tasso 14r. Piccola trattoria baluardo della cucina 
fiorentina. 
B.o.R.G.O. Borgo San Frediano 145r. Pochi tavoli per un menu che varia 
con le stagioni. Orto biologico e menù eclettico.
COCO LEZZONE. Via parioncino 26r. Una delle trattorie storiche della 
città che conserva ancora intatto il suo fascino di semplicità ed originalità. 
Cucina tipica locale. 
VINI E VECCHI SAPORI. Via dei Magazzini 3r. Piccolo locale dietro 
piazza della Signoria dove gustare la semplicità ed i sapori della cucina 
fiorentina.
SERGIO GOZZI. Piazza San Lorenzo 8r. Aperto solo a pranzo a fianco 
della basilica di San Lorenzo, è tanto fiorentino quanto la basilica, chiesa 
prediletta dai Medici. 
LA CASALINGA Via dei Michelozzi  9r. Meta irrinunciabile nel cuore 
dell’Oltrarno. Una garanzia.
DA RUGGERO. Via Senese 89r. Fuori dal centro questa trattoria è ormai 
un “classico” per i fiorentini da oltre 50 anni. 
5 e CINQUE. Piazza della Passera 1. Menù interamente vegetariano dalla 
tradizione ligure. Ambiente intimo e curato.
DA ROCCO. Dentro il mercato di Sant’Ambrogio. Tra i banchi del 
mercato da oltre 30 anni, “Paolino” sempre sorridente, offre un pranzo 
veloce e divertente a prezzi adeguati.
SABATINO. Via Pisana 2r. Ampio locale con un menu esteso a prezzi 
quasi politici. La conduzione familiare è l’essenza di questa bella e solida 
realtà.
UQBAR. Via dei Fossi 15r. All’interno della singolare ed amatissima 
libreria TODO MODO di Pietro e Maddalena, offre un menù di pochi ma 
consistenti piatti. Accurata selezione di vini.

TRIPPA E BOLLITO 
TRIPPERIA POLLINI. Via de’Macci Uno dei migliori panini col lampredotto. 
TRIPPAIO DEL PORCELLINO. Piazza del mercato nuovo. Il trippaio più longevo di Firenze, sempre presente, offre uno dei migliori lampredotti della città.
DA NERBONE. Dentro il Mercato di San Lorenzo, da provare il loro panino col bollito.
I’TRIPPAIO DI FIRENZE. Via Foscolo 5r. Ottimi panini. Da provare anche le specialità a base di trippa che variano di giorno in giorno.
TRIPPAIO DI PORTA ROMANA. Piazzale di Porta Romana. Una volta gestito dalla “leggenda” Mario Albergucci, vero Maestro in materia, il trippaio 
tramanda oggi le sue ricette. 
LA BUTICCHE DI’ LAMPREDOTTO. Piazza de’ Nerli. Nella zona dove storicamente nacque il lampredotto, nel popolare quartiere di San Frediano, 
Simone si distingue per la qualità dei suoi prodotti. 
EREDI NIGRO. Dentro il mercato di San Lorenzo, forse il più bel “banco” di uno dei maggiori produttori di lampredotto in città. Dal produttore al 
consumatore.
BAR/PASTICCERIE/GELATERIE/FORNI
GUALTIERI. Via Senese 18r. La giovane ed energica Ginevra, insieme al pastry chef Giulio, tramandano con passione e professionalità l’arte pasticcera di 
famiglia che ha festeggiato 90 anni. 
PASTICCERIA GILLI. Via Roma 1. Storico bar/pasticceria nella centralissima Piazza della Repubblica 
VIVOLI. Via isola delle stinche 7r. Storica gelateria ricordata anche dal cantastorie fiorentino Marasco. Ottima la crema. Servono solo in coppetta. 
FORNO SARTONI. Via dei Cerchi 34r. Storico forno con ampio e sempre rifornito bancone di dolci e salati.
CANTINETTA DEI VERRAZZANO. Via dei Tavolini 18r. Forno che offre anche due salette per gustare i atti rapidi e taglieri e vini della loro azienda 
agricola. Ambiente semplice ma curato.
BADIANI. via Tosinghi 12r. Dopo la casa madre che si trova fuori dal centro, finalmente è possibile gustare il loro “Buontalenti” anche a due passi dal 
Duomo.
LA MENAGERE. Via Ginori 8r. A colazione come per l’aperitivo o dopo cena, questo locale appaga sempre le aspettative.
BUONAMICI. Via dell’Orto 31r. Nel quartiere di San Frediano, questa pasticceria continua una lunga tradizione di famiglia.
BAR PICCIOLI. Borgo Ognissanti 118r. Ottimo bar con pasticceria di produzione propria con un ampia scelta anche di “salati”.
DITTA ARTIGIANALE. Varie sedi in città. Oltre all’ottimo caffè, oggetto di appassionata ricerca, offre un ampio menù con prodotti di qualità da colazione 
fino all’aperitivo. 
LA SORBETTIERA. Varie sedi in città. Ampia scelta di ottimi gusti. Tre sedi in città. 
LA STREGA NOCCIOLA. Via dei Bardi. A due passi dal Ponte Vecchio uno dei migliori gelati della città.
BASE V JUICERY. Via de’Neri 46r- Via Guicciardini 7. Per un’ottima sosta salutare e nutriente.
PANIFICIO PALATRESI. Borgo Ognissanti 102. Da non perdere la schiacciata “ligure”. 
S.FORNO. Via santa Monaca 3r. Arredato con gusto impeccabile è un forno tradizionale che offre inoltre panini e merende con prodotti di qualità. 



PANINI/MESCITE VINO/APERITIVI
MARIANO. Via del Parione 19. Da oltre 30 anni passione e costanza fanno di “Mariano”, sempre presente dietro il 
bancone, uno dei migliori posti per un panino fatto su misura ed un bicchiere di vino. 
LA CASA DEL VINO. Via dell’Ariento 16r. Gianni, appassionato di vini e prodotti di prima qualità, è stato il primo in 
città a servire panini di assoluta qualità. Da oltre 30 anni.
PROCACCI. Via Tornabuoni 64r. Storica insegna nella via del lusso dove gustare gli storici e deliziosi panini tartufati. 
Ottima selezione di vino della casa vinicola Antinori, proletaria dell’insegna.
IL SANTINO. Via Santo Spirito 60r. Fratello minore del Santo Bevitore, ai fortunati che si aggiudicano uno dei pochi 
tavoli, saranno offerti taglieri e piatti di rapida esecuzione. Ottimo anche per l’aperitivo.
INO. Via dei Georgofili 3r. Alessandro Frassica, autore anche di tre libri sui panini, da oltre 20 anni offre la migliore 
qualità in termini di materie prime, senza compromessi. A due passi dagli Uffizi.
I FRATELLINI. Via de’ Cimatori 38r. In una traversa della centralissima via Calzaiuoli, questo minuscolo locale serve 
una vasta gamma di ottimi panini, da gustare col “gottino” di vino rosso rigorosamente in piedi.
SEMEL. Piazza Sant’Ambrogio 44r. Dal nome del tradizionale panino fiorentino una ampia scelta di farciture tutte da 
provare. 
FIASCHETTERIA FANTAPPIÉ. Via Serragli 47. Storica mescita di vino nel popolare quartiere di San Frediano. 
F. lli  ZANOBINI. Via Sant’Antonino 47. Locale storico dove gustare bicchieri al calice al vecchio bancone insieme a 
clienti locali abituali.
LE VOLPI E L’UVA. Piazza dei Rossi 1r. Affettati e formaggi ricercati con abbinamento di vini.
NUVOLI. Piazza d’Olio 15r. A due passi dal Duomo. Anche piccola trattoria nel sottosuolo. 

LUOGHI DI INTERESSE 
CHIOSTRO  dello SCALZO. Via Cavour 69. Piccola perla con ciclo di affreschi di Andrea del Sarto.
CONVENTO DI SAN MARCO. Piazza San Marco. Sede dei capolavori del Beato Angelico.
CHIESA Ss. ANNUNZIATA. Piazza Santissima Annunziata. Tutta da scoprire.
LA SPECOLA. Via Romana 17. Museo di storia naturale e mineralogia da poco ristrutturato. Ampia e curata 
collezione di modelli in cera del XVIII secolo. 
CHIESA SANTA FELICITA. Piazza Santa Felicita. Deposizione del Pontormo, capolavoro del manierismo. 
La chiesa dalla quale passa il corridoio vasariano. Col palco privato della famiglia Medici.
TEMPIETTO DEL SANTO SEPOLCRO. Ingresso dal Museo Marini. Piccola perla del Leon Battista Alberti.  
MUSEO MARINO MARINI. Piazza San Pancrazio. Bellissima ristrutturazione brutalista della chiesa del Leon 
Batista Alberti, con opere dell’artista pistoiese Marino Marini.
BASILICA DI SANTA MARIA NOVELLA. Piazza Santa Maria Novella. Masaccio, … sono solo alcuni degli 
artisti che si trovano all’Interno della chiesa la cui facciata è stata disegnata dal Leon Battista Alberti. 
BASILICA SANTO SPIRITO. Piazza Santo Spirito. Progettata dal Brunelleschi ospita uno splendido coro 
ligneo ed un crocifisso realizzato in età giovanile da Michelangelo. 
PALAZZO STROZZI. Piazza Strozzi. Sede di prestigiose mostre di arte contemporanea. 
MUSEO NOVECENTO Piazza Santa Maria Novella 10. Collezione di opere del ‘900 italiano nonché sede di 
molte di arte contemporanea nazionale ed internazionale.
PALAZZO MEDICI RICCARDI. Via Cavour 3. La prima casa dei Medici, ospita mostre temporanee e custo-
disce la pregiata Cappella dei Magi, capolavoro rinascimentale di Benozzo Gozzoli.
BASILICA SAN LORENZO. La chiesa dei Medici, realizzata dal Brunelleschi con Donatello, dove hanno 
trovato sepoltura quasi tutti i membri della dinastia e dove poter visitare le due sacrestie, la vecchia e la nuova, 
opera del Brunelleschi e di Michelangelo.
CAPPELLE MEDICEE. Piazza Madonna degli Aldobrandini. Esemplare dimostrazione di “grandezza” della 
famiglia Medici dove poter vedere anche la nuova sacrestia di Michelangelo. 
MUSEO GALILEO. Museo della Scienza. Piazza dei Giudici 1. Una delle più importanti collezioni al mondo di 
strumenti scientifici, dal 1500 al 1800. 
GALLERIA D’ARTE MODERNA. Palazzo Pitti. Piazza Pitti. Opere dal tardo ‘700 si primi del ‘900 con un 
ampia e rappresentativa collezione di “macchiaioli”.

UFFIZI - GALLERIA DELL’ACCADEMIA - BARGELLO - OPERA DEL DUOMO - GALLERIA PALATINA 
GIARDINO DI BOBOLI - DUOMO - BATTISTERO - SANTA CROCE - PONTE VECCHIO 
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